CE Deciaratmn of Conformity
. EG- Konfonmtﬁtserklérung i
BN EG Verklarmg van overeenstemmmg. -.'
"+ EU- forsikran om verensstdmmelse
. BU- overensstemmelseserklarmg RS
. EY-vaatimustenmukaisuusvakuutus | -
~EBU Overensstemmelseserklaermg
" Déclaration CE de conformité
. Dichiarazioné CE di conformita -
- _Declarac16n de Conformidad CE -
' Declaragfio de conformidade CE.
o _Anlwrm Gvu}lépwmcrlc CE '

.7 ES prohl&%enf{o shodd =~ - T
° - EU vastavusdeklaratsioon- =
.~ CE atbilstibas deklaracija -
.- - EB atitikties deklaracija
+ ... Deklaracja zgodnodel WE
- Prehldsenie o suIade CE"

TUEN The understgned (1) reprwcnimg the fo[fowmg manufacturcr (?.), dcc!ares that !he product eIectnc ovel

g authonsed to constmct the techmcal ﬁ!e isthe manufacturer CTElwElL S R S

DE’ Der Untcrzelchncr {1y Reprascntant dcs foigendcn Hcrstcl[crs (2), crki&rt dass das Produkt Elektroﬁfer 1 { !uah'té - Contrdle ( !I 1alité
"5 " europhtischen Richtlinién (4) und ihren nachfolgenden Anderungen und Erg&nzungen sowac t'olgenden 1‘ COIltI'OHO dl

techmschen Dussxers berechugte Rechispersnn ist dcr Herstelier o Quahtatskonﬁ‘o]le —puallty Control

- NL " Ondergetekende ), vedcgenwoordlger van ondcrstaandc fabnkant (2) verklaart htcrbu dat het product;
... overeenstemming is met de volgende EG-nchtEunen {4) en navolgende wijzigingen en aanvullingen en; Codice - Code 9PDD 2] 8982 ] 3 (i C€
g Jurldzsche persoou dle geautonseerd is om hct techmschc dusster samen le slcllen isde fabnkant zelf Kode - Code

Cl Y -Undcrtccknad {I) representant i nllverkamn (2}, dek[arera.r att app&ratcn elektnsk ugn fm' pmfessmne gz‘zﬁglz;ni':m;r:nif ziﬁ; or 4492020704
~ i direkdty nedan (4) med pAfuljande dndringar och bllagor och tiven cnilgt ibbande notmer (5) Den junch
tekmska htsknvnmgen i tlllverkaren sﬁllv S _ Ispezione sicurezza - Inspection de séourité | ¢
S : : : : : Sicherheitskontralle - Security inspection
DA Undcrtegnede (1) erkimrer pa+ vegne af ncdcnstﬁende preducent (2), at produktet elekmske ovne tll profe Controlle funziopale - Contrdle fimctionnel [ e,
= elgende BU-direktiver (4) med eferfalgende 2ndringer og tilfajelser samt hestemmelscme i nedenstéez Funktiontest - Functional control
' _autonserct til at uda:bejde den tekmske dokumentatmn er producenten selv. S AT

Controllo gencrale - Contrle général
Allgemeine Kontrolle - General control

IMPORTANTE: Per ogni eveniuale DMPORTANT: Four toule éventuel-
reclamo eitare § et di riferimento le réclamation citér toujowrs les

J Controllo dotazioni - Contréle accessories £
’ : : : Zubelibrkontrolle « Controf of accesseries
=i Pl Al[eklrjmttanut (1), seuraavassa mamltun valmlsta;an (2) ed&sla_]a, vakuuttaa, ettd valmlstamamme tuote N

. seuraavien Eutoopan yhieistn d:rektuv:en vaatimuksia (4), mldcn muutokma ja& I:sayksm scka scuraav:m
Iaadmtaan valtuutettu Jundmen henk:lts on Valmlstaja s R

NO Undr.rtegncde (1), represcntant for fo]gcnde produscnt (2) erklmrer at pmduktet elektr:ske ovner 1l profe stampigliati relle caselle superiori. tuiméros imprimés ci-dessus.
~i. 1 felgende EU-direktiver (4) med senere endringer og tillegg og i overensstemmielse med kravene i falgei WICHTIG: bei Reklamationen, bite ~ IMPORTANT: For any claim slate
o _autonsett m ﬁ utarbelde den tekmske dokumentas;oncn er produsenten av &pparateL e '_ : .3 denindenoberen Kaistchen vorge- reference number as printed

druckten Kennzeichen angeben. abave.

e IR 7 1

e FR ..j_Le soussngné (1) représentant le fabrlcant (2) déclase que [e prodult fours é]ectnques pour usagc profcss:mmul (3) est-contornie 4uxX” afspisetions deg mrecnves !
R communautalres suivantes (4) et & leurs modifications et mtégratlons successives ainsi qu’ aux dlsposmons des normes tes (5). La’ pcrsonm: Jundlquc :

A consutuer !e fasctculc xechmquc est 1cd:t fabncant = : s b

S I'I' (o) i sottuscrmo (1), rappresentante :I seguente fabbncmte (2) dichiara che 11 pmdotto form elettncl per uso profess:ona[c (3} nsulta conforme g quanto prescntto
=il dalle seguenti direttive comunitarie (4) e loro successive modifi che ed mtegrazxom ed aquanto pescntto daile seguenh normc (5) La pcrsona 1ur1d;ca e
= " autorizzata 5 costruire if fiseicolo tecnico & lo stesso costruttore, . T
{*) ' Original language / Orngmalsprnche { Originele tagl /. Or:gmalsprﬁkf Orlgmafsprog / Alkuperﬁinen kxeh IOrigmalspr&k[ Langun ongmalc / ngua SR
% originale / Idioma original / Lingua original / Apypic] Yhdooe / Origindlnf fazyk / Originaalkeel / Originalvaloda I Ongmalo kn]bn I ngyk orygiua!ny L0
. Ongmﬁ]ny jnzykl Jez:k lzwrmka / Eredetl nye]v ! Limba anganalﬁ / Opnmna.nen e/ Bun—teanga Lol i : s

Elec alspa: (4)2006142IEC{MD) R o (5)EN203-|.20E4+EN203 222006
(2)_ frolux Professx_gn.l p s | 20147300 BMC), i EN 60335-1:2012+A11:2014.
- VlieTreviso15 - 5| 2014BsmUQYD) S . EN 60335-2-1022006+A1:2010
33170 Pordem’_me Ita[y - 2009/142/EC (GAD) SRR . EN 62233:2008 . o
© |- EURe 20!6]426(GAR) S | - ENSSOL4-1:2017; EN $5014-22015; EN6£000-3-2 2014;
Phone +39 0434 380 3 WIVESEY _ EN 61000-3-3:2013 : L
Fax+39 0434 380643 RERET B TR I EN 50581:2012
-.COG***. KEDR
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ES  El abajo fimnante (1), representante del siguiente fabricante: (2) declara que ef producto homos eléctricos para uso profesional (3) cumple con las directivas
comunitarias (4), sus sucesivas modificaciones y ampliaciones , y todo fo previsto por las siguientes normas (5). El fabricante es la persona juridica autorizada a
_ crear el fasciculo téenico. '

PT O abaixo-assinado (1), que representa o seguinte fabricante (2) declara que o produto fornos eléctricos para uso profissional (3) est4 em conformidade com o
previsto pelas seguintes dicectivas comunitdrias (4) posteriores alteragdes e integragdes e respeita as seguintes normas (5), A pessoa jurldica autorizada a
realizar o dossier técnico & o proprio fabricante.

EL Tunoyphpey (1), sxnpdacmoes Tob Aopuxdto kutaoxsuacti (2) Snhavet 611 1o npoidv nhexpixoi odpvot yia exayyehpoTiki xpfion (3) cuppopy@verat pe boa
rpofiénovral ond 11g exéhovles xoworkts Odnyleg (4) xa TPONONOU|TEIS Kot SUPIANpAGEL TOug Kedig Kot e doo Rpodtaypdpoviat and g axdrovbeg
StatdEere (5). To vojukd rpdowre mov siver efovatoSotnuéva yio m obviakn 00 TegvIXod goxElov elvan o 1hog 0 KeTackesuotis.

CZ Nize podepsany (1), zastupee vyrobee (2) prohlasuje, Ze elektrické trouby k profesionalnimu pouiti (3) jsou ve shod# s poZadavky nésledujicich
smémicEvropského spoletenstvl (4) a jejich naslednymi pozudtovacimi znénimi a doplfiky a pofadavky nisledujicich norem (5). Pravnickd oSaba povifend
sestaven(m technické dokumentace je tento vyrobee.

ET  Allakixjutanu (1), esindades jirgmist tootjafirmat (2), teatab, et teode professionaalseks kasutuseks méeldud etektriahjud (3} vastab nduetele, mis sttestatakse
jargmiste EUJ divektiivide (4) ning nende hilisemate muutuste ja thiendustega, ning samuti jargmistele standarditels (5). Seadme tehnilise dokumentatsiooni
koostamiseks volitatud juriidiline isik on seadme tootja.

LV Apak¥a parakstijicy (1) zemak norAdita ra¥oidia (2) pirstavis pazino, ka iekarta profesionalai listofanai pavedzgtas elekiriskis kriisnis (3) atbilst Sadu Eiropas
direktiva (4), to gr%zijumu un papildinajurau prasibam, kA ar $adu standartu prasibam (5). Refotdjs ir juridiska persona, kurai Jauts sagatayot tehnisko
dokumentaciju. :

LT Toliau pasiradiusieji (1), atstovavjantys nurodytam gamintojui (2), pareitkia, kad gaminys pramoninés elekirings orkaités (3) atitinka toliau pateikiam EB
direktyvy reikalavimus (4), pataisas ir pupildymus bei standartus (5). Juridinis asmuo, igaliotas sudaryti techning bylg, yra gamintojss.

PL  Nizej podpisany (1), preedstawiciel producenta (2) ofwiadeza, ze produkt profesjonalue pickamiki elektryczne (3) spelnia wymogi nastgpujaeych dyrektyw WE
(#) z poznicjszymi zmianami oraz nastepujacych nonm (5). Osoba prawng upowazniong do sporzadzenia dokumentacii technicznej jest sam producent.

SK. Dol podpisany (1), zéstupca nasledujiceho vyrobou (2) prehlasuie, e vyrabok elektrické riiry na profesiondlune poufitic (3) zodpoveda poZiadavkim
nasledujiicich eurdpskych smemic (4) v znenf nasledujiicich dprav a dopinkov

SL  Podpisani (1), predstavnik naslednjega proizvajaica (2), izjavljam, da izdelki elekiriine petice za profesionalno uporabe (3} ustrezajo zahtevam naslednjih
direktiv Skupnosti (4), njihovim spremembam in dopolnilom ter dolotbam naslednjih standardov (5). Pravna oscha, pristojna za izdelavo tehnitne
doku?entacij g, je sam izdelovalec. ’

HU Alul{r%tt (1), aki az alabbi gyartot képviseli (2), kijelenti, hogy a szakmai hasznélatra szint elektromos stttk elnevezést termék (3) megfele] kbvetkezd kozdsségi
irdnyclvek, ezek modositasai és kiegészitésel elGirdsainak (4), valamint megfelel a kivetkezd szabvényok eldirasainek (5). A mlszaki dokumentécié
osszedllitasara felhatalmazott jogi személy maga a gydrtd.

RO Subsemnatul (1), reprezentantul urmatorului producitor (2) declard ¢ produsul cuptoare eleeirice pentru uz profesional (3) este conform cu prevederile
urmitoarefor ditective comunitare {4), cu modificarile st completarile succesive, §i cu prevederile urmdtoarelor norme (5). Persoana juridica autorizat sd
completeze dosanil tehnic este fabricantul,

BG [Honyaoanucarust (1) NPSCTASHTEN Hi NOCOYEHNA N0-A08Y NPOHIBoAHTes (2)ICKIADHPE, G NPOKYKTET ENEKIPIHECKH (bypu 38 npahecuonana ynotpeda (3)
" ¢a B CHOTBCTCTBIIC ¢ NPEANUCAHOTO OT cnearsTe EBponeficki ApeTHEH (4) R TEXHUTS TOCACABAUN HIMCHEHHA H JONBAHCHHA ,KKTO # ¢ NPEANHCANOTO OT
cnemrvTe Hopha (5), KOPHAHIECKOTO JIHLE YERAHOMOLISHO 38 W3FOTBAKE HA TEXHHHCOKATA JOKYMEHTANMA € CAMUAT NPOHIBOIMTEN.

GA Dearbhalonn an duine, a bhfuil a ainm leis seo thios (1), ianadai an mhonaréra seo a leanas {2), go gelofonn an tAirge oighinn leictreacha le haghaidh Gsdide

gairmiala (3) le ceanglais na dTreoracha CE sco a leanas (4), le lensuithe agus le fordbhair na dTreoracha seo ina dhiaidh sin, agus leis na caighdedin seo a leanas
(5). Is & an monardir an comhlacht corpardideach a thugtar idards d6 chun an combad teieniil a chur le chéile,

0598403900 ' | 2
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AA

ACU LEGENDA

Ref. Group Pin Direct. Function Ref, Group  Pin Direct. Function
= 1 L Power Supply 1 QuT  IH1 LED lighting 1 ancde
s 2 N_Power Supply X12 Led 2 i |H1 LED Hghting 1 catcde
X1 3 3 L_Power Suppiy 3 IN__|H2 LED lighting 2 catode
5 a N Power Supply 4 OUT__IH2 LED kphting 2 ancde
= 5 - X1z Adreds
2 SW-OFF Auto switch aff T N
8 3 m 12V dc
Y 1 EV1 Instant steam solenaid vaive X14 12v N
e 2 EV2 Quenching salencid valve w_ " Wdc
X2 - 3 EV4 Spray unit solenoid vaive U]
5 4 BY3 Cavity drain ball vaive OPEN Xis5 o Bl m TFe 1* point faad probe temperature
] 5 |__out [8v3 Cavity drain ball valve CLGSE 3 YT
3 [ Ut |N d BI N TFE 2™ point food probe temperature
g 4wl QUT__ |EV7 Cleaning water fil solenaid valve Xi6 a AT N
X3 G 2 g{z] our [m8 Cleaning pump g I L 3 point food probe temperature
oY o -
= Al OuT IN o At N o~
@b1] OUT [EVE1 Drawerfill solenoid valve 8 Bi n{TFP 4 point food probe temperature
oo SE2 OUT _ |EV12 Drawer drain sclenoid valve &
EER X17 E") A2 i TFP 5" point food probe temperature
X4 c @ T p3§ our o 82 N
m »n O [=]
4 ouT N
% A W B oUT = Mw N Ter 6© peint Taod probe temperature
Slet owr [n 1 N ;
Temper. TCAV Cavity Thermocouple
o |i] our [EVS Boilerfili solencid valve X18 a 2 N il ’
N m 2 out X149 Temper. 1 ud TEOt Baller Thermocouple
X5 20 [3]_our |Bvé Beiler drain ball valve OPEN 2 id
2% [a BVE Boiler drain ball valve CLOSE X20 Temper. - HOT U3 -
E [=
£ R A2L Temper. — KT s -
1 TSC_Cavity safety thermostat n
oo 2 BBCI Cavity pas blower burner x22 Temper. - TS Quenching System Thermocouple
X6 :m.. 3 L .
5 4 HVI4 Motor drive fuse %23 Ternper. TAR Arcmatizer Thermocouple
)
5 X24 Lambda Lambda sensor
& e 1§ @/our
i TSB _Boiler salety thermostat X25 4 g 2] wour
X7 Sensing | 2 8BB1 Boiler pas blower burner & =2 3 "
3 NTT-A, [
- 1 ouT N X27-B MUl |PMACS comunication BUS
= 2 OuUT _|FCU Cavity flame tontrol unit reset X27-C I/OUT | PMACS tomunication BUS
X8 Y 2 3] our X27-D 1/0uT_|PMACS ¢omunication BUS
g ..nn.. 4 i IFCU Cavity flame contrel unit power supply N A28-A nfeur |PMACS Recovery comunication 8US
@ 5 GUT __[FCU Cavity flame contral unit power supply QUT X28-B I/aUr  |PMACS Recovery comunication BUS
] our : bownd 4249t
" r] oul N _ _ X29 24y T
< 2 FBU Boiler flame cantrol unit reset ~ oV dec
[\ M 3 a 1
X9 .|m .M a FBLU Boiler flame contro! unit power supply IN w MHH KCL Cavity 1 solid state rels
[+] i i i
2 5 FBU Boiler flame control unit power supply OUT %30 Cavity 3 p
] S5R af our |
i VTCU Cavity blower contral Power supply T ST Jov dc
. w VTCU Cavity blower control Tachometer T Tl KB Boiler 3 solid stala relay
E - " 2§ our kB2 Boiler 2 sclid state refa
g 5 - Soller 2
4 antrolapeed 0 |
X168 = .m : VTCU Cavity blower control Speed K31 <sn 3] out
] 4] our
52 ] 5] our
(i} 0V dc
7
8 | Qur JvTcu Baoiler biower control GND
1 OUT _ §VTBY Boiler blower control Power supply
2 IN__IVTBA Bailer blower contre! Tachometer
2, [ w
< m 4 OUT |VTBY Boiler blower control Speec control
X1 | 5 2
22 s i
o
S 5] v
7 our
8 QUT _|VTBU Boiler blower control GND

Ref. Group  Pin Direct. Function
1] GUT_|FANL Cacling fan 1 power supply 34vdc
H iN FAN1 Caching fan 1 tachometer sensor
K32 | Cooling Fan L bt 1507 TFANT Cohing fan 1 speed contral
4 QUT  |FAN1 Cooline fan 1 cower supply Ovde
X33 Looling Fan 2 =ROTURL =
X34 | cCoolmpFon3 NDLUEE -
] i QUT |1 Venting valve 1 ow rotation
%35 £E [ oot |n
> > 3| out  |VV1 Veausgvalve 1 cow rotaton
X36 ~ROT A~
1| ouT  [Ks safety contactor
X37 K5 T oot T
5 1 our N
%38 = 2 QUT R [Smoker heating glement)
£ 3| ool
il [l 1
z B w
%39 % 2 0uT  {FM Flow meter reference
- £ 3 IN__TFat Flow meter feedbacx
1 OuT
3 T NEC NTC cabinet components
X40 Temper. T ot
1 ™ NMB NIC pump M2
x41 Temper. m o.mq NHSC NTC Cawty 558 heatsink
X4z | Temper. i@ nns w1C oiter $50 heatsink
X43 Temper. —HDIE~
Xa4 Softner w D_M._. SSWI Softner intarface
1 QUT |24V Reference
X45 Swaitch 2 i |D5  Door switch
3 IN AFS Ar fiter switch
£ ] OuT 124V Reference
X46 swilch 2 IH SVV1 Venting valve CLOSE switch
3 I SVV1 Ventng valve OPEN switch
%47 ) QUT |24V Reference
2 L] 5F Fat drawn valve status seitch
. H DUl 124V Reference
Xa8 Switch 2 ] DRS Cleaning drawer switch
X49 Recovery Adress
1 24V Reference
2 HER Haood etrar
XS0 3
A
&
2 ¢ i P1 Ligued dergent pume
X51 S ) P2 Liguid rinse pump
vy N
1 H52 Hood speed 2
2 HS1 Hood speed 1
52 3 HON :B_umzr
4 N Nautrat
%53 1 FPM1 Peak power managment 1/ Usa Hood
2 PPMZ Pook gower managment2
X554 R ULE
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LOGIC DIAGRAN

[ SENSORS |
| thiss| [ STEAT
ENTC #8Y-PASS | |
| L#SSR #LAUBDA
— — L(15...x23 I | Comunications |
| X42. .. X44 ¥4 Smome.— T T
|| MAIN ELECTR. |l_x1 ++ ACCESSORIES |
SUPPLY ACU 3 R
| | Appliance Control Unit | T_INVERTER 1|~ INVERTER 2 |
SHMPS [ X27
| power supply 24V oew |9 .|  [Fe—s- R e B ST |
e — NAIN BOARD | | [ Huifi
|
| eover Supply 12V 601 X4, 128__L_-_.D(I)ﬁ§iél\¥ RECOVERY |
| iy sty o7 | L
“lambda 224
Aaxiliarﬁ | R :m !_ _
OTHER AUX. + |OPTIONS ||
#Pump ' #Boiler
| igégctric Valve #Smoker | |
| | BEERS |
POWER CONTROL #Cleaning
| | #6AS or #ELECTRIC #Power Peak |
Factory Customizations
ELECTRICAL SUPPLY COMMON OPTIONS ACCESSORIES
Type of POWER SUPPLY Always connected

ACCESSORIES
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UK Declaration of Conformity

UK
CA

The undersigned (1), representing the following manufacturer (2), declares that the product
Gas Combination Oven for professional use (3) complies with the requirements of the
following UK Legislations (4) and their subsequent amendments and supplements, and the
following standards (5). The corporate body authorized to construct the technical file is the
manufacturer.

(2) Electrolux Professional spa (4) 2008 No. 1597 Supply of (5) BS EN 203-1:2014 +AC:2016
V.le Treviso 15 Machinery (Safety) Regulations 2008 BS EN 203-2-2:2006
(33170 Pordenone - Italy 2017 No. 1206 The Radio Equipment BS EN 60335-1:2012 +AC:2014 +A11:2014+A13:2017
Phone +39 0434 380 1 Regulations 2017 (*) +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019
Fax +39 0434 380643 BS EN 60335-2-102:2016
2016 No. 1091 The Electromagnetic BS EN 62233:2008 +AC:2008
Compatibility Regulations 2016 (**) BS EN 55014-1:2017 + A11 :2020; BS EN 55014- 2:2015
BS EN 61000-3-2:2019; BS EN 61000-3-3:2013 +Al :2019
20\18 No. 389 The Gas Appliances ETSIEN 301 489-17 V3.2.4
(Enforcement) and Miscellaneous ETSI EN 301 489-1 v2.2.3
Amendments Regulations 2018 ETSIEN 303 446-1 V1.2.1
ETSIEN 300328 v222
2012 No. 3032 The Restriction of the
Use of Certain Hazardous Substances BS EN 63000: 2018
in Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2012
(3)
COG***

(*} Applicable only for appliance with Radio Equipment module
{**) Applicable only for appliance without Radie Equipment module

(3) (1
. Pordenone, 07/10/2022

P — G i A ——————— —

* Gianni Moretto

Head of R&D Food Europe ;<

T | Patrizio Mazzocut / 7%
’ BA Food Europe COO / ol Cor )

The notified body IMQ S.p.A. (identification number 0051) performed the conformity to type examination as per GAR 2016/426 Annex || Module D and
issued the Certificate of conformity to type No. 0051-GAR-DG038 on 2022/02/18 and expiring on 2025/02/17.

598406400
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Gas and Electric Combi OVEN - FORNO COMBI a gas ed elettrico - FOUR A CONVECTION/VAPEUR

au gaz et electrique - Gas- und Elekiro-Kombidampfer - Combi OVEN Gas en Elektrisch - Horno
combinado de gas y eléctrico - FORNO Combo Gas e Elétrico - ZuvduaoTikdég POYPNOX aepiou ka
nAekTpIopoU - Gas- och elekirisk kombiugn - Kaasu- ja sdhk&toiminen YHDISTELMAUUNI - Gas og

elektrisk kombiovn - Gas and Electric Combi OVEN - Gazli ve Elektrikli Kombi FIRIN - MREHBSESEF
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ITALIANO

A AVVERTENZE E INFORMAZIONI DI SICUREZZA

A1 Informazioni generali

Per consentire un sicuro utilizzo dell'apparecchiatura e una corretta comprensione del
manuale & necessario avere una buona condscenza dei termini e delle convenzioni
tipografiche utilizzate nella documeniazione. Per contrassegnare e permettere di
riconoscere i vari tipi di pericolo, nel manuale vengono ufilizzati i seguenti simboli:

A AVVERTENZA

Pericolo per la salute e la sicurezza delle persone addette.

AVVERTENZA

Pericolo di eletirocuzione - tensione pericolosa.

ATTENZIONE

Pericolo di danni all'apparecchiatura o al prodotto.

IMPORTANTE

Istruzioni o informazioni importanti sul prodotto

R R P R

|
|

Equipotenzialita

Leggere le istruzioni prima di usare I'apparecchiatura.
Chiarimenti e spiegazioni

Operazioni inappropriate di installazione, servizio, manutenzione, pulizia € modifiche
aill'unita possono causare danni, infortuni o morte.

Solo ed esclusivamente personale specializzato & autorizzato ad operare
“sull'apparecchiatura.

Questa apparecchiatura & destinata all'utilizzo commerciale e collettivo, per esempio, in
cucine di ristoranti, mense, ospedali o in esercizi commerciali quali panifici, macellerie,
ecc., non sono adatte alla produzione continua di cibo su larga scala. Ognialtrouso é da
ritenersi improprio.

Questa apparecchiatura non puod essere usata da minori e da adulti con limitate
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con scarsa esperienza o conoscenza sull'uso
dell'apparecchiatura.

Per la propria incolumita, non usare benzina o altri materiali infiammabili, allo stato
gassoso o liquido, in prossimita di questa o altre apparecchiature.

Non conservare sostanze esplosive, quali contenitori sotto pressione con propellente
infiammabile, in questa apparecchiatura.

Fare riferimento ai dati indicati nélla targhetta caratteristiche dell’apparecchiatura per i
rapporti con il Costruttore (es. per la richiesta di pezzi di ricambio, ecc.).

All'atto della demolizione dell'apparecchiatura la marcatura CE dovra essere distrutta.

Conservare con cura le presenti istruzioni per un'ulteriore consultazione da parte dei
vari operatori. '
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ITALIANO
A.2  Dispositivi di protezione individuale

Tabella riassuntiva dei dispositivi di protezione individuale (DPI) da utilizzare durante le
varie fasi di vita dell'apparecchiatura.

Fase Indumenti | Calzature di |-. Guanti Occhiali Cascoo
di sicurezza eimetto

protezione

Trasporto

Movimenta- ‘" L O ““ ““‘

zZione

Rimozione ““ @ O “* —

dell’imballo

Installazione - @ @' — —

Uso : @ @ &’ — -

ordinario

Regolazioni @ @ — - =

Pulizia O @ @3 O -

ordinaria

Pulizia O & e’ e —

straordinaria

Manuten- O @ O — —

zione

Smontaggio O L O @ —

Demolizione O @ O O —

Legenda: _

& DP] PREVISTO

O DPI A DISPOSIZIONE O DA UTILIZZARE SE NECESSARIO

— DPI NON PREVISTO

1. Durante questi interventi & necessario indossare guanti antitaglio. Si ricorda che il mancato utilizzo dei
dispositivi di protezione individuale da parte degli operatori, del personale specializzato o degli altri addetfi
allutilizzo dell'apparecchiatura pud comportare 'esposizione a danni alla salute (in base al modello).

2. Durante queste operazioni, i guanti devono essere termoresistenti per proteggere le mani dal contatto con
alimenti caldi o parti calde dell'apparecchiatura efo durante la rimozione di oggetti caldi dall'apparecchiatura
stessa. Si ricorda che il mancato utilizzo dei dispositivi di protezione individuale da parte degli operatori, del
personale specializzato o degli altri addetti ail'utilizzo dell'apparecchiatura pud comportare 'esposizione a'rischi
chimici e causare eventuali danni alla salute (in base al modello). &

3. Durante questi interventi, i guanti devono essere idonei al contatto con le sostanze chimiche utilizzate (fare
riferimento alla scheda di sicurezza delle sostanze utilizzate per informazioni riguardo ai DPI previsti). Siricorda
che il mancato utilizzo dei dispositivi di protezione individuale da parte degli operatori, del personale
specializzato o degli altri addetti all'utilizzo dell'apparecchiatura pud comportare Pesposizione a rischi chimici e
causare eventuali danni alla salute (in base al modello).

A.3  Sicurezza generale

¢ Le apparecchiature sono provviste di dispositivi di sicurezza eletirici e/o meccanici, atti
alla protezione dei lavoratori e dell'apparecchiature stessa.

< Non far mai funzionare ll'apparecchiatura rimuovendo, modificando o manomettendo i
ripari, le protezioni o i dispositivi di sicurezza. :

 Non apportare modifiche alle parti fornite con l'apparecchiatura.

20




ITALIANO

» Alcune illustrazioni del manuale rappresentano l'apparecchiatura, o parti di essa, senza

protezioni o con protezioni rimosse. Cid e fatto unicamente per esigenze di spiegazione.

E sempre vietato utilizzare |'apparecchiatura senza le protezioni o con i dispositivi di
protezione disattivati.

w

Togliere I'alimentazione all’apparecchia-
tura prima di procedere a qualsiasi
procedura di installazione, montaggio, puli-
zia 0 manutenzione.

E vietato rimuovere, manomettere o rendere illeggibili la marcatura CE nonché le
etichette e i segnali di sicurezza, di pericolo e di obbligo riportati sull'apparecchiatura.

|l livello di pressione sonora ponderata A non eccede i 70 dB(A).

« Non usare prodotti (anche se diluiti) contenenti cioro (ipoclorito sodico, acido cloridrico o
muriatico, ecc.) per pulire ['apparecchiatura o il pavimento sotfo 'apparecchiatura.

» FEvitare accuratamente Iesp031210ne dell’apparecchiatura all’ 0Zono. Non utilizzare
ozonizzatori nei locali in cui & installata 'apparecchiatura.

= Non nebulizzare aerosol in prossimita di questa apparecchiatura quando in funzione.

+ E' vietato immettere nella camera di cottura liquidi inflammabili, ad esempio
superalcolici, durante il funzionamento.

» Mai verificare la presenza di perdite con l'ausilio di una fiamma libera.

» Installare l'apparecchiatura in condizioni di ventilazione adeguata, al fine di garantire un
adeguato ricambio d'aria ogni ora. Assicurarsi che il sistema di ventilazione, quale che
sia, rimanga sempre attivo ed efficiente per l'intero periodo di tempo di funzionamento
dell'attrezzatura.

L'apparecchiatura deve essere installata esclusivamente sotto un sistema di aerazione.

- Laventilazione non corretta del forno puo rivelarsi pericolosa per la salute dell'operatore
e determinare problemi di funzionamento, risultati di cottura insoddisfacenti e possibili
danni all'apparecchiatura. | danni verificatisi come conseguenza diretta di una scorretta
ventilazione DEL. FORNO non sono coperti dalla garanzia del Costruttore.

»  Non ostruire il flusso dell’aria di combustione e di ventilazione.

* |Le seguenti operazioni devono essere eseguite da personale specializzato autorizzato’
o da tecnici dell'Assistenza clienti dotati di adeguati dispositivi di protezione individuale
(A.2 Dispositivi di protezione individuale), attrezzatura e mezzi ausiliari, che possono .
chiedere al Costruttore di fornire un manuale di servizio:

— Installazione e montaggio

— Posizionamento

- Connessioni elettriche

— Pulizia, riparazione e manutenzione straordinaria della macchina
— Smaltimento dell'apparecchiatura

— Interventi su apparecchiature elettriche

Dispositivi di protezione installati sull'apparecchiatura

protezioni fisse (es. carter, coperchi, pannellature laterali, ecc.), fissate all’apparec-
chiatura e/o al telaio con viti o attacchi rapldl smontabili o apribili solo con utensili o
attrezzi. Si diffida pertanto l'utilizzatore dal rimuovere o manomettere tali dispositivi. |l
Costruttore declina ogni responsabilita per i danni dovuti a manom|33|on1 0 mancato
utilizzo delle protezioni;
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* « ' protezioni mobili interbloccate (porta) per 'accesso all'interno dellapparecchiatura;
= pannelli o porte di accesso all'equipaggiamento elettrico dell'apparecchiatura realizzati
con pannelli incernierati apribili sempre con appositi atirezzi. L'apertura del pannello o

della porta non & consentita ad apparecchiatura connessa a rete elettrica.

A.5  Segnaletica di sicurezza da esporre sull'apparecchiatura o attorno a essa

Divieto Significato

¢ vietato rimuovere i dispositivi di sicurezza

vietato usare acqua per spégnere gli incendi (esposto sui
componenti elettrici)

lasciare I'area intorno all'apparecchiatura pulita e libera da
materiali combustibili. Non conservare materiali infiammabili
in prossimita dell'apparecchiatura

Pericolo Significato

attenzione superficie calda

pericolo di eletirocuzione (esposto sui componenti elettrici
con indicazione della tensione)

A.6  Uso scorretio ragionevolmente prevedibile

Si considera scorretto qualsiasi uso diverso da quanto specificato nel presente manuale
Durante l'esercizio dell'apparecchiatura non sono ammessi altri tipi di lavori o attivita che
vanno considerati scorretti e che in generale possono comportare rischi per la sicurezza
degli addetli e danni all'apparecchiatura. Si considerano usi scorretti ragionevolmente
prevedibili:

* mancata manutenzione, pulizia e controlli periodici dell'apparecchiatura;
« modifiche strutturali o modifiche alla logica di funzionamento:;
* manomissione dei ripari o dei dispositivi di sicurezza;

* non utilizzo dei dispositivi di protezione individuale da parte degli operatori, del
personale specializzato € dei manutentori; 7

* non utilizzo di accessori idonei (ad es. l'uso di attrezzature, scale non adatte);

* deposito, nelle vicinanze dell'apparecchiatura, di materiali combustibili o infiammabili, o
comungue non compatibili 0 non pertinenti con la lavorazione:;

> errata installazione dell'apparecchiatura;

* introduzione nell'apparecchiatura di oggetti non compatibili con il suo utilizzo o che
passono danneggiare I'apparecchiatura stessa, le persone o inquinare 'ambiente;

* salire sull'apparecchiatura;
* non osservanza di quanto riportato nell'uso previsto dell'apparecchiatura;
» aliri comportamenti che causano rischi non eliminabili dal Costruttore.
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ITALIANO
A.7  Rischi residui
L' apparecchiatura evidenzia rischi che non sono stati eliminati completamente dal punto di
’ vista progettuale o con linstallazione di adeguate protezioni. Ci0 nonostante, con il
presente manuale il Costruttore si € adoperato per informare gli operatori di tali rischi,
indicando in modo puntuale i dispositivi di protezione individuale che gli operatori stessi
devono utilizzare. Al fine di limitare i rischi, & necessario garantire spazio a sufficienza
durante l'installazione dell'unita.

Per preservare tali condizioni, le zone circostanti I'apparecchiaiura devono sempre:

. essere mantenute libere da ostacoli (come scalette, attrezzi, contenitori, scatole, ecc.);
- essere pulite e asciutte;

« essere ben iluminate.

Per la completa informazione del Cliente si riportano di seguito i rischi residui che
permangono suil'apparecchiatura: tali comportamenti sono da considerare scorretti e
quindi sono severamente vietati.

Rischio residuo ' Descrizione della sifuazione di pericolo

Scivolamento o caduia | 'operatore pud scivolare per presenza di acqua,
sostanze liquide o sporco sul pavimento.

Ustioni/abrasioni (es. resistenze, | L'operatore tocca, deliberatamente o meno, alcuni

teglia fredda, lamelle e tubi cir- componenti interni dell'apparecchiatura senza usare
cuito di raffreddamento) guanti di protezione.
Elettrocuzione Contatto con alcune parti durante operazioni di
' manutenzione eseguite con il quadro eletirico in
tensione.
Caduta dall'alto L’operatore interviene sull'apparecchiatura utiliz-

zando sistemi per I'accesso alla parte superiore non
adatti (es. scale a pioli o vi sale sopra).

Schiacciamento o lesione il personale specializzato potrebbe non fissare
correttamente il pannello di controlio preposio all'ac-
cesso al vano tecnico. Lo stesso potrebbe chiudersi
repentinamenie.

Ribaltamento carichi Utilizzo di sistemi di sollevamento o accessori non
adatti o con carico shilanciaio durante ia movimen-
tazione dell’apparecchiatura o dell'imballo che la
contiene.

Sostanze chimiche Contatto con sostanze chimiche (es. detersivo,
brillantante, disincrostante, ecc.) senza utilizzare
appropriate misure di sicurezza. Fare pertanto
sempre riferimento alle schede di sicurezza e alle
etichettature del prodotto utilizzato.

hiusura repentina i L'addetto all'uso ordinario potrebbe chiudere repen-
tinamente e volontariamente il coperchio/ia porta/
porta forno (se presente, a seconda del tipo di
apparecchiatura).

Trasporto, movimentazione ed immagazzinamento

Viste le dimensioni della macchina, durante la fase di trasporto, movimentazione ¢
Mmagazzinamento & possibile impilare una macchina sopra l'alira attenendosi a
quanto indicato nel talloncino apposto sullimbalio.
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» Durante le fasi di carico e scarico & vietato stazionare sotto i carichi sospesi. E vietato
accedere alla zona di lavoro al personale non auiorizzato.

+ I solo peso dell’apparecchiatura non € una condizione sufficiente per manteneria ferma.

» Peril sollevamento e l'ancoraggio della macchina & vietato utilizzare parti mobili o deboli
quali: carter, canaline elettriche, parti pneumatiche, ecc.

+ Durante gli spostamenti non spingere o trascinare ['apparecchiatura per evitare che si
rovesci.

» Per gli addetti al trasporto, movimeniazione e immagazzinamento della macchina sono
obbligatori un'adeguata formazione ed addestramento per l'uso dei sistemi di
sollevamento e l'adozione dei dispositivi di protezione individuale idonei al tipo di |
operazione eseguita (ad es.. tuta da lavoro, scarpe di sicurezza, guanti e casco di §
protezione).

* Al momento della rimozione dei sistemi di ancoraggio assicurarsi che la stabilita delle
parti componenti la macchina non dipenda dall'ancoraggio e che tale operazione, quindi,
non provochi la caduta del carico stesso dal veicolo. Prima di scaricare i componenti
della macchina, assicurarsi che tutti'i sistemi di ancoraggio siano stati rimossi.

[l posizionamento, il montaggio e lo smontaggio della macchina dovranno essere
eseguiti da personale specializzato.

A9  Pulizia dell'apparecchiatura

; IMPORTANTE
~ Per poter mantenere le prestazioni e la sicurezza dell’apparecchiatura, &
necessario eseguire le operazioni di manutenzione e pulizia.

+ Non toccare l'apparecchiatura se si hanno mani e/o piedi umidi né a piedi scalzi.

- Utilizzare una scala con guardia al corpo per interventi su apparecchiature con
accessibilita alta.

- Prima di iniziare qualsiasi operazione di pulizia occorre mettere I'apparecchiatura in
condizioni di sicurezza.

» Rispetiare le competenze per i vari interventi di manutenzione ordinaria e straordinaria.
La non osservanza delle avvertenze pud essere causa di rischi per il personale.

< Non nebulizzare acqua ne utilizzare getti d'acqua o apparecchi di pulizia a vapore o ad
alta pressione.

A10 Avvertenze per 'utilizzo e la manutenzione

= Durante ‘la manutenzione permangono tuttavia alcuni rischi che non & possibile
eliminare e che devono essere neutralizzati adottando comportamenti e precauzioni:
specifiche.

- E vietato compiere su organi in movimento qualsiasi operazione di controlio, pulizia,
riparazione ¢ manutenzione. | lavoratori devono essere informati di questo divieto
mediante avvisi chiaramente visibili.

* Siraccomanda di controllare periodicamente il corretto funzionamento dei dispositivi d
sicurezza e l'isolamento dei cavi eleftrici (sostituirli se danneggiati).

« Prima di effettuare qualsiasi intervento sull'apparecchiatura, consultare sempre i
manuale che indica le procedure corrette e contiene informazioni importanti per |
sicurezza. -

* Qualora sul display venga visualizzato un codice di errore (vedere il capitolo sul ricerc
guasti nel manuale d’uso) dovuto a un arresto inatteso dell’apparecchiatura, toglier
Falimentazione all'apparecchiatura stessa e rivolgersi a un tecnico qualificato per la
manutenzione.
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con I'Assistenza Clienti.

tura in condizioni di sicurezza.

nel manuale.

A.12  Smaltimento dell’apparecchiatura

possa rimanere chiuso al loro interno.

- In caso di anomalia significativa, guasto o malfunzionamenio,
disattivare immediatamente 'apparecchiatura.

Manutenzione dell'apparecchiatura

« Gli intervalli d'ispezione e manutenzione dipendono dalle cond12|on| effettive di
funzionamento dell’apparecchiatura e dalle condizioni ambientali (presenza di polvere,
umidita, ecc.), pertanto non possono essere forniti degli intervalli di tempo ben definiti. E
comungue consigliabile, per limitare al minimo le interruzioni di servizio, una scrupolosa
e periodica manutenzione dell'apparecchiatura.

+ Siconsiglia, inoltre, di stipulare un contratio di manutenzione preventiva e programmata

ITALIANO
Foperatore deve

« Prima di iniziare gqualsiasi operazione di manutenzione occorre mettere I'apparecchia-

- Per garantire 'efficienza dell'apparecchiatura e per il suo corretto funzionamento e
indispensabile effettuare la manutenzione periodica seguendo le indicazioni contenute

i
« Per lo smaltimento, rendere inutilizzabile l'apparecchiatura rimuovendo il cavo di
alimentazione e qualsiasi dispositivo di chiusura dei vani per evitare che qualcuno

B !NFORMAZ!ONEGENERAL!

A AVVERTENZA
=3 Fare riferimento a “Avvertenze e
informazioni di sicurezza".

B.1 Destinazione d’uso e restrizioni

Questa apparecchiatura & stata progettata per cottura delle
vivande. Questa apparecchiatura & destinata a un uso
collettivo.

Ogni altro uso & da ritenersi improprio.

NOTA!
Il fabbricante declina ogni responsabilita da usi
non previsti del prodotto.

B.2 Diritti d’autore

Il presente manuale & destinato esclusivamente alla consulta-
zione da parte dell'operatore e pud essere consegnato a terzi
unicamente con [lautorizzazione dell'azienda Electrolux
Professional.

B.3 Responsabilitd

Si declina ogni responsabilitd per danni ed anomalie di
funzionamento causati da:

+ inosservanza delle indicazioni
manuale;

« trasformazioni e modifiche arbitrarie da parte del personale
addetto alluiilizzo o dal Cliente.

fornite nel presente

' DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

C.1 Specifiche tecniche
_Pesi apparecchiature e carico massimo

Dimensione forno/N. di grigiie - MODELL! . ]
6GN1M_~  6GN2M 10GN 1M 19 GN 21 _20GN1INM _20GN2H
Carido fomo massimo kg 30 80 50 100 100 200
piﬁﬁ pontolalvassoio | K9 5 N 30 15 30
Posomodelliolettrici | kg 125,5 1485 1495 | 187 154 187
5o totale modellia gas | kg 1405 | 1635 1575 201 162 201
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C.2  Panoramica dell'apparecchiatura

10 oo d

12..

13
14

16

RN =

~No

8.
9.
10.

6 - 10 GN model

Maniglia porta (forma in base al modello)

Porta vetro

Barra LED per illuminazione cella

Supporto griglie

Scambiatore di calore cella gas di scarico (tutti i modelli a
gas)

Scarico vapore (madelli elettrici e a gas)

Gas di scarico dal generatore di vapore {(modelli a gas con
boiler)

Ingressi aria {modelli elettrici e a gas)
Control panel

Filtro cella - alloggiarmenio pastiglie detergente (lavaggio
cella)

11. Tasto On-Off

12.

Posizione chiave USB

13. Targhetta caratteristiche

14.
15.
16.

26

Cassetto agente disincrostante/brillaniante
Piedini
Unita di pulizia spray manuale, se presente nel modello

) NOTA!
i Lo spray manuale funziona esclusivamente se
il forno & acceso,

C.3

20 GH m_ode!

Introduzione
ATTENZIONE

» Rimuovere tutto limballo e qualsiasi
oggetto dalla cella.

+ Non appoggiare teglie o utensili di
qualsiasi tipo sopra il forno per evitare
di ostruire i condotti di scarico fumi e
vapori. _

* Non posizionare oggetti (per esempio
teglie) sotto il fondo del forno per non
ostruire i fori di entrata o uscita dell'aria
di raffreddamento.

IMPORTANTE

Dopo linstallazione di farni a 6, 10 e 20 griglie
{installazione a colonna inclusa), verificare a quale
altezza vengone posizionati | vassoi superiori nel
forno. Se necessario, apporre ia seguente targhetta
adesiva {in dotazione) sul frontale del forno e a
un'altezza di 1,60 m superiore dal pavimento.




AVVERTENZA

Per evitare scottature, non utiliz-
zare contenitori contenenti liquidi
(o prodotti che diventano liquidi
con la cottura) nei ripiani posizio-
nati nei livelli superiori a 1,6 m
dal pavimento. Cio al fine di
evitarne il rovesciamento
durante la movimentazione.

/N

ITALIANO
C.4 Siarter kit

Se insieme al forno viene fornito uno “Starter kit* (campione
omaggio di benvenuto ne! mondo Product Care di Electrolux
Profassional), leggere attentamente le istruzioni riportate
sullimballo.

Lo “Starter kit* & costituito da un campione di detergente per la
prima pulizia automatica della cella:

+ "n. 8- C22 Cleaning Tab (detergente in pastiglie, 30 g)

« n.2-C25Rinse & Descale (brillantante e disincrostante in
pastiglie, 30 g)

Per istruzioni dettagliate, consultare il paragrafo D.6 Ciclo di

pulizia defla presente guida.

D FUNZIONAMENTO

A

Pannello di controllo

AVVERTENZA

A

B
D C
E

D.2 Accendere il forno
Premere il lato "I* del tasto O — I* per accendere il forne.
Premere il lato “O° dello stesso tasto per spegnere il forno.

IMPORTANTE
Solo per | modelli a gas: attendere 5 minuti prima

di riaccendere.

il corrispondente tasto O - | si illumina;
il cruscotio comandi si accende;

isplay TEMPO & illuminato:

premere alcune volte il taste TEMPO per impostare anno,
mese, giorno, ore e minuti; sul tastierino numetico premere i
tasti > oppure “<" per muoversi avanti o indietro al fine di
mpostare il valore richiesto,

(Figura d'esempio qui sotto 12:05)

Descrizione display e comandi
0 consente la cottura con modalita diverse a seconda del
divivanda e dei requisiti necessari.

si?ﬂe impostare le diverse modalita dal display pre-
ticona corrispondente.

Eare riferimento a “Avvertenze e informazioni di sicurezza".

. Pannelio digitale

. Tasto ON/OFF

. Ingressofuscita chiave USB

. Collegamento per accessorio/recupero dati
Flap apribile

mMoQW3®

Wodello livello B
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Modetlo livello C (senza boiler)
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A. Cicli di cottura




ITALIANO

AETIOMmMOOW

Parametri di cottura

. Opzioni di cottura

. Funzioni speciali
Utilita

Programmi e multifase
. Spie luminose

Display digitali
Tastierino numerico
Cicli di pulizia
Puisante di avvio

Stato delle luci:

* illuminazione massima = tasti attivi

> illuminazione minima = tasti inattivi

* senza luce = tasti non disponibili

+ luce lampeggiante = richiesta o avvertenza

Stato display:

* I display normalmente indicano valori di umidita, tempera-
tura, ora, programmi e multifase. Sono anche in grade di
mostrare altri valori di funzione o parole per indicare
avvertenze o azioni da eseguire.

A - Cicli di cottura

%4

&

Ciclo A CONVEZIONE
Per arrostire e gratinare
Temperatura massima fino a 300 °C.

in modelli senza boiler

Ciclo MISTO (solo in modelli can hoifer)
Vapore surriscaldato.

Utilizza contemporaneamente la cella e it generatore
di vapore mantenenclo i cibi morbidi.

Temperatura massima fino a 300°C.

Ciclo AVAPORE (solo in modelli con boiler)

* Vapore completo: ideale per cottura a vapore a
100°C.

= Vapore a bassa temperatura per cotiure delicate,
cibi in buste sottovuoto e per scongelamento
{temperatura da 25°C a 99°C);

*+ Vapore surriscaldato {(temperatura da 101°C g
130°C). ‘

B - Parametri di cottura

Umidita

Permette di regolare:

« il livello di umidita richiesto nel ciclo misto.

+ il livello di umidita massimo nel ciclo 2 convezione.

*+ ilivelli di umidificazione da 10 a 100 in modelli
senza hoiler.

Temperatura
Termostato digitale per temperatura della cella

Ora
Tempo di cottura

C - Opzicni di cottura
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Sfiato Aperto (soloinciclo a convezione)

Per cotture molto secche, consenite 'evacuazione
dellumidita quande necessario (temperatura mas-
sima di 300°C).

AY

Eco Delta (solo in ciclo eottura con sonda
alimentare)

La funzione ECO DELTA consente di eseguire una
cottura senza aggredire il cibo con alte temperature;

Si tratta di un metodo di cottura avanzato in base al
quale la temperatura della cella forno varia propor-
zionalmente alla temperatura al cuore del cibo da
cuocere,

Sonda alimentare

La Sonda alimentare permette un preciso controllo
della temperatura pit interna del prodotio da
cuocere,

D - Funzioni speciali

¢
8y

A

iniezione di acqua

L'iniezione manuale di acqua nella celia consente di
aumentare istantaneamente il livello di umidita
durante un ciclo di cottura.

Ventola :
Consente la regolazione della velocita della ventola.

E - Utilita

&&

>
a
o
o

Potéﬁ_éa ridotta (solo in modelli con boiler)

Per cotture delicate come Ia pasticceria leggera. E
abbinabile a tutti i cicli.

Mantenimento

Per cotture lente e prolungate, tipicamente per le
carni (grossi tagli). ldealg per mantenere il calore
costante a fine cottura. E abbinabile a tutti | cicli.

Pausa': .
Per impostare una pausa fra un ciclo di cottura e

l'altro

ﬁafffﬁe_'dd:aménto

' Raffreddamento rapido della cella: utile per passare

da una cottura ad un'altra a temperatura inferiore,
Permetis la rotazione della ventola e l'iniezione

: automa’ti&_ﬁa delfacqua anche con la porta aperta.

- A AVVERTENZA

~=— C'e il rischio di contrarre
. ustioni. Aforno caldo aprire

~sempre la porta con

- cautela.

HAccp

(Hazard Analisys and Critical Control Points):
secondo il sistema richiesto, i dadi di cottura
posscno essere salvati su una chiavetta USB.

‘Scarico boiler (solo in modelli con boilér)

Premere questo tasto per scaricare manualmente
Facqua dal boiler.

F - Programmi e multifase

Bk

Programmi

Questo tasto permette di salvare e recupe?are finoa
8@ programmi {ricette).




@ Multifase

Cottura con fasi in sequenza: questa funzione

: permette di.impostare | programmi di cottura con
5 : diverse fasi'in sequenza automatica (massimo 4
fasi).

G - Spie luminose

A Attenzione
Indica un malfunzionamento del forno (avvertenza /

errare).
¢ usB
Si illumina quando un dispositivo USB & collegato al
forno.
v Yifj-Fi

Indica una connessione a una rete Wi-Fi eseguita
con sucoesso (solo con 'apposito accessorio),

H - Area display digitali

TR

Il Display digitale umidita mostra:

+ il valore di umidita impostato nel ciclo misto o nel
ciclo a convezione.

= | fivelli di umidificazione da 10 a 100 in modelli
senza boiler. '

el
[

a
b

-

i

R
A

7
)

s § HE
I Display digitale temperatura mostra:

+ Laiemperatura impostata della cella
+ Latemperatura della cella ECO DELTA.

& @ HEHE
i Display digitale tempo/sonda alimentare

mostra:

« |l tempo di cottura. _
= Latemperatura impostata della sonda alimentare.

I - Tastierino numerico

Permette di inserire un valore numerico in varie
funzioni.

B <iﬁﬂ tasto
« Premere per ridurre il valore sui display (<).
+ Mantenere lo stesso tasto premuto per
eliminare una fase o un programma ( i ).

¢°> fasto
+ Premere per aumentare il valore sul display
).

= Premere lo stesso tasto per selezionare la

cottura in continuo (¥°) quando si imposta il
tempo.

Ciclo di pulizia

+ . Giclo di pulizia

Quesia funzione permette di pulire automaticamente
cella forno grazie a cicli di pulizia dedicati.

ITALIANO

D.4 Impostazione del ciclo di cotiura

1. Selezionare un ciclo di cottura, per esempio il ciclo A
CONVEZIONE;

madello con boiler

g s

Set umidita
2. Impostare 'UMIDITA

« Premere il tasto umidita. Impostare il valore (per esempio
73%) sul tastierino numerico. lf valore corrispondente
appare sul display digitale.

) NOTA!
Indipendentemente dalla cifra inserita, il valore
visualizzato sul display sard sempre arrotondato
alla decina pili vicina (10, 20, 30,... 90 e fino a
99).

AN 123
4 5 6
N 7 8 9
(a 0 =

Set temperatura
3. Impostare la TEMPERATURA
- Premere il tasto temperatura. Impostare il valore (per

esempio 230°C) sul tastierino numerico. 11 valore inserito
appare sul display digitale.

14l i 1 23

e 4 56
4 caut 8 9
» @ PEBR ¢ o

Regolazione della durata
4. impostare il TEMPO di cottura.

+ Premere il tasto tempo. Impostare il valore (per esempic 45
minuti) sul tastierino numerico. |l valore inserito appare sul
display digitale.

14l 1 2 3
4 5 6

AT
7 8 9
i {g 0

Avviare il ciclo

5. Premere il pulsante di START™® per avviare il ciclo di
cottura.
+ Fase di preriscaldamentofraffreddamento

Questa funzione prepara la temperatura della cella
prima dell'inizio del ciclo selezionato.
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Il display di temperatura mostra Ia temperatura impo-
stata; il display tempo mostra il messaggio “PrEH" o
“COOL" in base alla temperatura della cella; il
pulsante di start si illumina di rosso.

Aprire [a porta dopo aver premuto il pulsante di START:

* Se la porta & aperta, il preriscaldamento & interrotio; il
display tempo mostra il messaggio “door”. :

* Una vola chiusa la porta, il preriscaldamento riprende. ~

6. Quandoil prefiscaldamento/raffreddamento & terminato,
sul display tempo appare il messaggio "LOAG"; il
pulsante di start resta rosso.
< Aprire la porta;

+ Caricare il cibo nel apparecchiatura;
+ Il ciclo di cottura inizia in corrispondenza della chiu-
sura della porta.

Saita preriscaldamento/raffreddamento

*+ Tenere premuto il pulsante di start per saltare questa fase e
passare direttamente al ciclo principale.

Termine ciclo

7. Quando il tempo impostato & scaduto, if ciclo di cottura si
arrestera automaticamente e I'apparecchiatura emettera
un allarme udibile sotto forma di bip continuo. Aprire la
poita ed estrarre il prodotto.

L'allarme udibile pud essere silenziato effettuando una
quaisiasi azione sul cruscotio comandi oppure aprendo
la porta.

Per ripetere |'ultimo ciclo di cottura con gii stessi
parametri, premere nuovamente il pulsante di start.

Arresto del cislo

 Tenere premuto il pulsante di START #
ciclo.

per arrestare il

IMPORTANTE
Mentre si imposta in ciclo, diverse opzioni sono
disponibili per personalizzarlo, quali:

+  opzioni umidita;

*+ opzione di temperatura; eco-delts;

* opzione di tempo; cottura in continuo;

* opzione sonda alimentare:

* programmi preimpostati disponibili (in base al
maodelio);

* programmi e multifase da impostare.

Per informazioni dettagliate su opzioni e programmi
consultare il manuale d'uso completo sul sito web,

-D.5  Ciclo di putizia
IMPORTANTE
Per prevenire danni materiali, lesioni e incidenti
letali, rimuovere tutti gl oggetti (vassoi, accessori...),
salvo il carrello, dalla cella del forno prima di
procedere al ciclo di lavaggio.

La funzione “Pulizia (Cleaning)” permette di pulire la cella
forno automaticamente scegliendo il programma pit adatto.

1. Premere if tasto ~ per entrare nella modalitd pulizia.
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2. Premere pilt volte lo stesso tasto per impostare uno dej
cicli di pulizia disponibiti,

Nel casoin cui la temperatura dellz cella fosse troppo
elevata, it forno forzera |l raffreddamento. |l pulsante di

START * viene disattivato.

Cicli di pulizia disponibili

CLn1 Dolce .
Pulizia di livelli di sporco ridotti, es.: cottura a
vapore, cottura al forno o carichi singoli con
temperature di cotiura inferiori a 200°C

CLn2 Medio
Pufizia di livelli di sporco intermedi, es.:
cottura arrosto ¢ cottura al forno con tempe-
rature di cottura inferiori a 200°C

CLn3 Forte
Pulizia di livelli di sporco medio-alti con
depositi di cotture arrosto e alla griglia

Cln4 Exfra forte
Puiizia di livelli di sporco alti con pesanti
depositi di cotiure arrosto e alla griglia di
carichi multipli

CLns Rinse

Risciacquo con acqua fredda

w

Premere il tasto ® per awviare il ciclo selezionato.

4. Sul display viene visualizzato un messaggio che ricorda di

vuotare la cella, Aprire la porta € RIMUOVERE TUTTI
GLI OGGETT! dalla cella (tegami, vassai, accessori,
ecc.ll),

Premere il tasto < sul tastierino per confermare.

SERRO T e AT




5. Sul display viene visualizzato un messaggio che ricorda di
aggiungere i detergenti. Mettere i detergenti per la pulizia
nella parte inferiore centrale della celia e/o nell'apposito

Per la loro quantita fare riferimento alle tabelle presenti in
guesto capitolo o alla targhetta adesiva apposta sul forno.

Premere il tasto °°> per confermare i caricamento dei
prodotti chimici solidi.

IMPORTANTE

Se la temperatura nella celia & superiore a 40
°C [104 °F), il forno forzera il raffreddamento
prima di gualsiasi cicle di pulizia. Inserire il
detergente solo al termine del raffredda-
mento in quanto la temperatura elevata
potrebbe innescare una reazione chimical

6. Chiudere la porta; i ciclo di pulizia si avvia.

Sui display saranno visualizzati il ciclo selezionato e la durata
stimata / il tempo restante.

DETERGENTI

IMPORTANTE

Utilizzare esclusivamente prodotti per la pulizia e la
manutenzione raccomandati. | detergenti non origi-
nali o non raccomandati da Electrolux Professional
possono danneggiare gravemente
I'apparecchiatura.

I prodotti per la pulizia shaghiati possono lasciare
tracce di residui chimici nella camera di cottura efo
creare reazioni chimiche forti con conseguenze
gravi allinterno della cella, che nel peggiore dei
casi potrebbero causare un’esplosione.

Configurazione standard

Detergente SOLIDO

A Aprire e svuotare il numero di bustine indicato
nelle tabelle seguenti nel filiro di scarico nella
patte centrale inferiore della cella.

Preparato per lavaggio approvato da Electrolux Profes-
sional: pastiglia detergente C22 (ove disponibile) o
detergente in polvere C23.

BRILLANTANTE

‘Configurazione standard

Brillantante e disincrostante SOLIDO in pastiglie

Aprire e svuotare il numero di bustine indicato

B nelle tahelle seguenti net cassetto dedicato (vedi
figure seguenti).

Effetto disincrostante disponibtle solo in modelli

con hoiler.

Usare_solo pastiglie di brillantante e disincrostante
€25 di Electrolux Professional.

Modello 6 - 10 GN
- S A 3 B ....... B m dESC
Ciclodi ' Detergente | Brillantante / Disincro-
pulizia Disincrostante | ___stante
Quantita Quantita Quantita
1 1 2

cassetto {la sua posizicne cambia a seconda del modello).

ITALIANO
Caricamento prodotti chimici (cont'd.)

Modelio 6 - 10 GN
__Cin2 2 oot o2
CLn3 3 | 1 2 |
CLnd 4. v 2]
. CLn5 o | 0 0 ?
6 - 10 GN medel
Caricamento prodotti chimici
Modello 20 GN
A B B-dESC
Ciclodi | Detergente | Brillantante / Disincro-
pulizia Disincrostante stante
Quantita Quantita Quantita
cilmi 2 2 3
CLn2 3 2 3
CLn3 4 2 3
CLn4 6 2 3
CLn5 0 0 0
IMPORTANTE

Nel modelli a 20 griglie, i cicli di pulizia vengono
esequiti solo con il carrelio all'interno del forno.
Aiuta a sigiltare 1a chiusura delle aperture inferiori
tra la cella e la porta.

20 GN model

AVVERTENZA

Per prevenire danni materiali,
lesioni e incidenti letali, non
pulire o lasciare accessori/

vassoi (carrelli esclusi) allinterno
dell’'unita. Vuotare la cella prima -
di procedere.
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ITALEANO

IMPORTANTE

Non utilizzare detergente o brillantante in polvere
disciolto in acqua oin formato gel e/o conienente

_ettature del prodotto utilizzato.

"AVVERTENZA

- Non avviare alcun ciclo di cottura
se il ciclo di pulizia non & stato
completato efo dopo il completa-
mento del ciclo di pulizia se sono
presenti ancora residui di
detergente.

completo sul sito web.

Per informazioni dettagliate sulla pulizia automatica e la disincrostazione del boiler {dESG), vedere il manuale d'uso

AVVERTENZA

Non aprire la porta della cella di
cottura mentre & in funzione il
ciclo di pulizia.

AVVERTENZA
In caso di perdite di vapore dalla
porta della cella e/o usura visibile
0 danni alla guarnizione porta
della cella, non avviare gualsiasi
ciclo di pulizia. Contattare I'Assi-
stenza client.

E CURA DEL FORNO

A\ AVVERTENZA

Fare riferimento a “Avverfenze e
informazioni di sicurezza"“.

E.1 Informazioni per la cura

Le operazioni di cura devono essere svolte dal proprietario efo
dall'operatore dell'apparecchiatura.

IMPORTANTE

I problemi risultanti da una mancanza di cura come
descritta di segufto non saranno coperti dalla
garanzia.

E.2  Pulizia dell'apparecchiatura

Il forno & soggetto a sporcizia ogni volta che si utilizza per la
cottura: il tipo di sporcizia e la sua posizione nel forno
dipendono da molti fattori. Qui di seguito si forniscono
informazioni riguardo la posizione delle sezioni da pulire e
agl'intervalli di pulizia.

E.21 CAMERA DI COTTURA (CELLA)

Da pulire almenc una volta al giorno in case di utilizzo
giornaliero.

Per la pulizia della ceila utilizzare i programmi dedicati come
indicato nella sezione D.5 Ciclo di pulizia di questo manuaie.

E22

BOILER o GENERATORE DI VAPORE {solo per
modelli che ne sono forniti)

Disincrostare il boiler una voita al giorno in caso di ufilizzo
giornaliero. Il ciclo di disincrostazione & compreso nei pro-
gramma di lavaggio. Nel caso in cui sul display del forno venga
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Effetivare la pulizia del filtro aria almeno una volta al mese.

visualizzato il codice errore "dESC", & necessaric eseguire
disincrostazione. Vedere la procedura sul manuale d'us
disponibile nel sito web.

E.2.3 FILTRO CAMERA DI COTTURA (CELLA)
Si consiglia di pulirio una volta a settimana.

E.24 FILTRO ARIA

NOTAI

E obbligatorio installario nuovamente per motivi
sicurezza. Se il filtro non & presente, 'apparecchia
tura cessera di funzionare.



E.2.5 AREAPORTA

Ogni giorno pulire la superficie lungo l'intero perimetro della
porta e la guarnizione in gomma.

E.26 GUARNIZIONE PORTA

Pulire in profondita almeno una volta al giorno 1a superficie
anteriore del forno e la guarnizione usando un panno immerso
in acqua. Non usare mai prodotti abrasivi.

in particolare quando le temperature di cottura utilizzate
superano i 220 °C. Pulire la guarnizione con un panno umido
in caso di cottura con fa griglia aumenta considerevolmente la
durata della guarnizione stessa.

i
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Per la sostituzione della guarnizione porta, consultare il
manuale d'usc completo sul sito web.

E.2.7 VETRO INTERNO, ESTERNO E DELLA CAMERA
D! COTTURA

Dopo ogni ciclo di lavaggio pulire il bordo det vetro interno.

@

"} cLick]

Pulire frequentemente la guarnizione in caso di uso quotidiano,

Pulire tutti i lati della porta a vetro usando un prodotto per vetri.

ITALIANO
E.2.8 ALTRE SUPERFICI

Pulire le parti di vetro, plastica e metallo solo con detergenti
non aggressivi. Asciugare con cura dopo il risciacquo.

Pulire le parti in acciaio inox ogni giorno usandeo acqua tiepida
saponata. Risciacquare e asciugare.

.29 SONDA ALIMENTARE

Per garantire un funzionamento ottimale della sonda alimen-
tare, pulirla manualmente ogni giorno. Utllizzare acqua
tiepida e sapone neutro, quindi risciacquare con acqua pulita.

IMPORTANTE
Prestare particolare attenzione quando si maneg-

gia la sonda, tenere presente che si tratta
comungue di un oggetto appuniito, perianto
maneggiarla con particolare cura, anche in fase di
pulizia,

Per ulteriori informazioni dettagliate sulla pulizia di
ogni area, vedere il manuale d’uso completo sul sito
weh,

E.3 Riparazioni @ manutenzione
straordinaria

@ NOTA!

Le riparazioni e la manutenzione straordlnana
devono essere eseguiti esclusivamente da perso-
nale specializzato e autorizzato, il quale pud
richiedere un manuate di servizio al produttore.

F R!SOLUZIONE DEI PROBLEMI

F.1 Anomahe

A

lampeggia.

chiamare I'Assistenza clienti.

produzione.

In caso di anomalia, I'apparecchiatura mostra sempre un’avvertenza che rimane attiva fino alla risojuzione del problema. La spia

Controllare I'anomalia indicata dallallarme ne[la lista completa riportata nel manuale d’uso disponibile sul site web e, se necessario,

@ NOTA!
m i PNC e il numero di serie dell'apparecchiatura sono indispensabili per risalire al tipo di apparecchlatura e alla data di

. Per un elenco degli allarmi e delle avvertenze vedere il manuale d'uso completo sul sito web.
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